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1. A VERSENY

A Bocuse d’Or Europe versenyen Magyarorszagot a Bocuse d’Or Hungary dont6jének gy6ztese
képviseli.

A verseny célja tobbek kozott a kulinaris intelligencia fejlesztése, a gasztrondmiai 6sszeftiggések
mélyebb megértése, a technologidk céliranyos hasznalata, a repertoarb&vités és az izléscsiszolas.

A versenyen azok a hivatasos szakacsok indulhatnak, akik a selejtezéb&l a Bocuse d’Or ma-
gyarorszagi dontsjébe jutottak.

Mellettiik a Bocuse d’Or Hungary dontéjében szerepelhet minden olyan szakacs, akik Magyar-
orszag képviseletében kordbban eljutottak Lyonba, a Bocuse d’Or dont6jébe, amennyiben ezen
szandékukat a Bocuse d’Or Hungary dont6t megel6z6 60 napon belil jelzi a szervezéknek az
info@bocuse.hu email cimen.

A versenyen vilagszinvonald tanyérokat kell késziteni, amelyek akar nemzetkozi szinten, a vi-
lag jobb éttermeiben is megéllndk a helytiket, legyen szezonalis és harmonikus, ugyanakkor
figyelemfelkeltd, akar szérakoztato is.

2. A SZERVEZOBIZOTTSAG

A szervez&bizottsag a Magyar Bocuse d’Or Akadémia Egyestilet tagjaibol, ismert séfekbdl, a
gasztrondmiai szakma hazai és nemzetkozi képvisel6ibdl és a zstiri elnokébol all. A zstiri elno-
két a Magyar Bocuse d'Or Akadémia Egyesiilet (a tovabbiakban Akadémia) jeloli ki. A hat don-
tésnek a dont6re vald felkésziilés idejében az Akadémia kiilfoldi szakember altali tovabbkép-
zést biztosit.

3. A JELENTKEZESEK BENYUJTASA

A Bocuse d’Or Europe 2016 hazai valogatoversenyére valamennyi magyar allampolgéarsaga hivata-
sos szakdcs jelentkezhet, aki 2017. januar 28-aig 23. életévét betolti.

A verseny résztvevéi induldsukkal egyben elfogadjak és magukra nézve kotelezének ismerik el
a vonatkozo6 versenyszabdlyzatot, a szervezébizottsag, a mindenkori zstiri dontését és az ered-
ményt. A verseny végeredménye ellen fellebbezésnek nincs helye.

4. A VALOGATOVERSENY ES A DONTO

A valogatoverseny célja tobbek kozott az, hogy létrejojjon egy fiatal szakacsokbdl all6 halozat,
amely hossza tavu fejlédésre kész, valamint az, hogy kivalasztasra keriilhessen az a legjobb
szakacs, aki képviseli az orszagot a kontinentalis dontén. A magyar Bocuse d’Or Hungary don-
t6 gy6ztese képviselheti ugyanis Magyarorszagot a Bocuse d’Or Europe 2016 dont6jében.
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Bocuse d’Or Hungarydont6 Id6pontja: 2016. februér 18.

Versenyz&k szdma: 6 séf

Versenyid6: 5 6ra 35 perc

Télaland6 adagok: 8+2 - 8+2 (hal- és htistémara)

A résztvevSknek a verseny kezdete el6tt legkésébb masfél 6raval (90 perccel) mar a helyszinen
kell lennitik. A konyhabokszokba a verseny kezdése el6tt legkorabban masfél éraval (90 perc-
cel) 1éphet be a versenyz6.

A versenyhelyszint a Magyar Bocuse d’Or Akadémia Egyesiilet biztositja. A versenyt megel6z6
napon, tehat 2016. februar 17. szerdan 16 6rakor helyszinbejarast tart az Akadémia.

A Bocuse d’Or Hungary dont6 helyszine: Hungexpo Zrt., 1101 Budapest Albertirsai at 10. ,A”
pavilon, bejarat a 2. kapun. (A versenyz6k szdmaéra a parkolasi lehet6ség biztositott.)

5. A CSAPATOK OSSZETETELE

A Bocuse d’Or Hungary dont6 pidros verseny; a versenyzd séf, commis-javal alkot egy csapatot.
A 2016-o0s Bocuse d’Or Europe dontén Magyarorszagot képvisel6 nemzeti csapatot a Bocuse
d’Or Hungary dontén gy6ztes szakécs, segédje, tovdbba a csapatkapitiny, a promdcidés mene-
dzser és a tréner alkotja.

A Bocuse d’Or Hungary dontén a versenyzéknek kotelezSen egy segitével (commis) kell egytitt
dolgozniuk. Amelyik szakacs nem tud sajat segit6t hozni, a Magyar Bocuse d’Or Akadémia
Egyesiilet hazai szakiskoldkkal egyiittmtikodve commis-jelolteket ajanl fel a részére, amelyek-
bél az érintett séfnek valasztania lehet. A Bocuse d’Or szabélyrendszere értelmében a segit6

(commis) csak olyan életkort lehet, hogy 2017. januar 28-aig nem toltheti be 22. életévét.

6. A MUNKARUHA

Az Egyesiilet kéri a versenyzoéket, hogy fekete nadragban és fekete cip6ben dolgozzanak, és a
segitok is fekete nadragban, fekete cip&ben jelenjenek meg. A Magyar Bocuse d’Or Akadémia
Egyestilet biztositja a névre sz616 formakabétot, kotényt és sapkat a Bocuse d’Or Hungary don-
t6jére a versenyz6knek. A versenyzé kizarélag az Akadémia altal biztositott és kiosztott sza-
kacskabatban, - ktényben és sapkaban versenyezhet a Bocuse d'Or Hungary dontén.

7. A FELSZERELES

Az Akadémia a Bocuse d’Or Hungary dont6 résztvevéi szamara kizarélag a jelen versenysza-
balyzatban szerepl6, aldbbi listdn meghatarozott felszereléseket biztositja.

e 1 darab 3 ajtés htitétt munkaasztal /1800*700%*900/
e 1 darab munkaasztal (a boksz frontjan) /1150*700*900/
e 1 darab, munkaasztal ald beféré6 GN szabvanyos regélkocsi kerékkel /800*600*800/
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e 1 darab munkaasztal mosogatémedencével, keverScsappal, 10 literes meleg viz bojlerrel
/1700*600*850/

e 1 darab rozsdamentes munkaasztal 1 darab kozéps6 polccal /1800*700*850/

e 1 darab (1*3,5kW vagy 2*1,8kW) kétlapos indukcios ttizhely

e 1 darab kétlapos (2*3,5kW) indukcids ttizhely

e 1 darab 600 literes rozsdamentes htitészekrény

e 1 darab 6 sines Rational kombistit6

e 2¥2db 3kWos dugalj a konyhabox két oldalan + 2 a h6hidnak, a konyhabox elején

e 1 darab 60 literes szemetes kuka zsakkal (kérjiik szem el6tt tartani, hogy a szemeteszsak
tiritésére nem lesz lehet8ség a verseny folyaman)

K6z06s hasznalatra egyéb berendezések (pl. mélyhtits, vakuumgép) is rendelkezésre allnak:
e Hohid a talalashoz (900 mm*300 mm*300 mm)
e Vakuumgép, amelyhez azonban zacskét minden versenyzének magénak kell hoznia
e 2 konyhaboxonként 1 darab 600 literes mélyhtit6 /versenyzénként 2*5kg jégkockéval/

Minden maés specidlis eszkozt, felszerelést, kisméretli gépet (robotgép, kézi turmix, Hold-O-
Mat, kukta, thermomix, pirité serpenyé stb.) a versenyzének kell hoznia magaval.

Az Akadémia altal biztositott tanyérok

A haltanyéron csak ehetS, az ételhez tartozo elemek jelenhetnek meg (tiltott tehat: tiveg vagy

Hustanyér Artesano, lapostanyér 29 cm, 16-4025-2601

Haltinyér alternativak: 4 opcid

Artesano, lapostanyer 29 cm, 16-4025-2601

Artesano, lapos, hatszdgletd tinyér 31,5cm x 24em, 16-4025-2780

Artesano, mélytanyér, 30cm, 16-4025-2790

Artesano, hatsziglett félmely tanyér, 31x24em, 16-4025-2670

porceldn pohar, stick, akril vagy plasztik alatét stb.). Kiilon martast azonban kindlhat a verseny-
z6 martasos csészében vagy edényben.



Bocuse d’Or Hungary 2016

8. A VERSENYFELADATOK
A dontd versenytémadi:

A dont6ben két témat (hal és hus) kell kidolgozni. Minden téméahoz legkevesebb két-két garni-
rung és legalabb egy martas készitendé.

Versenytéma | Jelleg Kotelezen felhasznaland6 alapanyagok
1 Foéfogas (meleg) 4 darab 1-1,2 kg stulya Kecsege

30 g Kecsege kavidr
2 Féfogas (meleg) Szarvasborju gerinc

Cca 7-9 kgos pisztolyrész

* Bocuse d’Or Hungary dont6je: 8+2 - 8+2 adag (hal és hus).
A halételt csak tanyéron, mig a husételt tdlon kell bemutatni a versenyzének.
Az azonos témdju tanyérokat egyazon az id6pontra kell elkésziteni és atadni.

A halétel esetén semmiféle cloche és alatét hasznédlata nem engedélyezett. Kizarolag szosz kina-
laséra alkalmas eszkdz hasznélata az engedélyezett.

A hustanyért - és talat egy id6ben kell inditani.

A hal- és huskoéstolo zstiri mellett, tanyér késziil: 1) a hivatalos fotézashoz; 2) a néz6knek valé
bemutatasra.

A htstémahoz az Akadémia biztosit minden versenyz6 szamara 1 darab 2 alternativabdl va-
laszthato f6elemtarté emelvényt, valamint egy 3 alternativabol osszeéllithaté 6sszesen 30 dara-
bos koret kiemel$ csomagot. Ezek hasznalata nem kotelezé.

A verseny sordn az Akadémia altal megrendelt és legyartatott versenytalat kell hasznélni alap-
ként. A ,raépitett” elemeket szabadon vélaszthatoak, de az Akadémia altal biztositott tal nem
rongaloédhat, sértilhet, karcolédhat, nem kertilhet kifardsra. A magassdg kapcsdn nincs meg-
szabva hivatalos hatér, de fontos, hogy a versenyszervezék nem véllalnak felel6sséget a 30 cm-
nél magasabb elem esetén. Fontos tovabba a versenytdl teherbirdsa, mely 10 kg. Maga a ver-
senytal onsulya 12kg, magassaga 5 cm.

9. TERMEKEK ES ALAPANYAGOK

A versenyen felhasznaland6 £6 alapanyagokat a Magyar Bocuse d’Or Akadémia Egyesiilet biz-
tositja a versenyzéknek. A versenyzok kotelesek ezeket hasznélni. Ezen pont megsértése esetén
a szervezdbizottsag a szabalysértd csapatot kizarhatja a versenybdl.

Az adott f6 alapanyagok egyben maximalis mennyiségek, ezekbdl a versenyz6 nem hozhat,
tovabba nem hasznalhat tobbet.

A fentieken kiviil, minden tovabbi alapanyagot a versenyzé koteles sajat maganak biztosita-
ni, és koteles magaval hoznia a versenyre (olajok, ecetek, ftiszerek, zoldségek, tejtermékek,
tojas, minden szarazaru stb.)

A versenyzdé kizar6lag mosott és tisztitott allapotban hozhatja be a zoldségeket a versenyre;
tilos ezek mindennemt el6zetes daraboldsa, marinalasa és hékezelése. A versenyz6 nem hozhat

6
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be sajat készitésii eceteket, olajokat, sdkat (bazsalikomolaj, petrezselyemolaj, almaecet stb.),
nem hozhatja be tovdbbé ezek keverékét. A versenyzok kotelesek a keverést a helyszinen elvé-
gezni. Kizéardlag a kereskedelmi forgalomban kaphat6 valtozatuk hasznalata engedélyezett. A
versenyz6 alapleveket behozhat a versenyre. Alaplének mindsiil: tejterméket, stiritéanyagot
nem tartalmazo, f6tt hig 1é (csirke-, hal-, rak alaplé stb.), tovdbba préselt vagy csepegtetett nyers
zoldségek, gytimolcsok hig leve (paradicsomviz, cékla-, sdrgarépa-, narancslé stb.). A versenyz6
ezek keverékeit is behozhatja, amennyiben természetes rosttartalmuk nem sfiriti , készre” a le-
vet. A versenyz6 nem vihet be kiilonb6z6 elére elkészitett csipszeket, ropogoésokat, dehidratalt
zoldségeket, kivéve, ha azok kereskedelmi forgalomban kaphatéak. A versenyz a martésala-
pok kivételével semmiféle készterméket nem hasznalhat. A kérdéses tételeket kérjiik, hogy a
versenyz6k szivesek dokumentélni (akar fotéval vagy bolti cimkék megdrzésével) és a szerve-
z6knek Osszesitett formaban, tomoritett mappaban megkiildeni az info@bocuse.hu email cimre,

legkéstbb a versenyt megel6z6 napig.
A konyhai zstiri a rendezvény kezdete el6tt minden terméket megtekint és ellendriz, a verseny
napjan, a verseny el6tt és utan, leltart készit.

A versenyzd kérdéseket tehet fel a szervezGbizottsag felé. Ezeket a kérdéseket e-mailben kell
benytjtani a szervezébizottsagnak az info@bocuse.hu e-mail-cimre, amely a lehet6 leghama-

rabb valaszol. A versenyz6k kotelesek magukkal hozni a szervezébizottsdgnak az adott kérdés-
re adott, esetleges jovahagyo valaszat kinyomtatott formédban az esetleges jovahagyés igazolasa-
ra. A fentiek be nem tartdsa, illetve megszegése, erre valo kisérlet esetén a versenyzo, a paros
csapat azonnali hatallyal kizarhat6 a versenyrdl.

10. A RECEPTEK

A versenyzdk az elkésziteni kivant étel receptjének leirasat legkésébb 2016. februar 11. csii-
tortok 23.59-es hataridével kotelesek eljuttatni a verseny szervezdbizottsaganak az
info@bocuse.hu email cimre. Ennek elmaradasa biinteté pontokat vonhat maga utdn a verse-

nyen. A receptekhez hasznédlhat6é mértékegységek: gramm, liter.
11. A ZSURI

A Magyar Bocuse d’Or Akadémia Egyesiilet tetsz6leges szdmu tagokat jelolhet a zstiribe. A
zsliri tovabbi tagjai Bocuse d’Or Hungary dont6jére az Akadémia altal meghivott nemzetkozi
szakemberek. A zstiri elnckséggel rendelkezik, amely szavazédssal dont barmely, a versennyel,
illetve annak szervezésével vagy lebonyolitdsaval kapcsolatos vitds (és adott esetben egyéb)
kérdésben.

A KOSTOLO ZSUR], létszama minimum 10 6, aki értékeli és pontozza a csapatok altal készitett
ételt, kizarolag kitalalt allapotaban. A zstiri valamennyi tagja részt vesz a késtolasban, barmi-
nemdi, tobbek kozott egészségligyi vagy filozofiai fenntartas nélkiil. A késtolo zstiri 6sszesen 80
pontot adhat. A zstiri sziikség esetén, a zstiri elnokségének kérésére, minden pontozast kovets-
en Osszetilhet.

A KONYHAI ZSURI tagjai minden esetben gyakorld, hivatdsos szakacsok. Létszamuk mini-
mum 3 f6. A konyhai zstiri a verseny napjanak végén dsszegytlik, hogy meghatarozza az egyes
versenyz6k pontszamat.
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A konyhai zstiri a zstiri elnokségének feltigyeletével dolgozik, amely dontését onalléan hozza,
dontés végleges. A konyhai zstiri maximum 20 pontot adhat versenyzénként (csapatonként),
amely beleszamit a versenyz6 (csapat) 0sszesitett pontszdmaba.

A konyhai zstiri tagjainak tovabbi feladatai:

* ellendrzik a versenyzo6k alapanyagait és felszerelését;

* gondoskodnak réla, hogy az ételeket a versenyszabélyzatnak megfelel6en készitsék el;

* pontozzak a fenntarthatésagot,takarékossagot, illet6leg a tisztasagot és a professzionalizmust.

Kizérélag a konyhai zstirinek van joga:

* elinditani a versenyz6t;

* leallitani a versenyzé6t a talalds befejeztével;

* hatrasorolni a versenyz6t, amely azt jelenti, hogy az adott versenyz6 utoljara talal
* igény esetén a talaldsnal percenként visszaszamolni;

* értékelni és pontozni a konyhai munkat;

e tovabbi, a jelen versenyszabdlyzatban meghatarozott feladatok ellatasa.

12. AZ ERTEKELES SZEMPONTJAI

A versenyzGk Osszesitetett pontszama az aldbbi pontokbdl tevédik dssze:
» Husétel: legfeljebb 80 pont a késtold zstiritél + legfeljebb 20 pont a konyhai zstirit6l.
 Halétel: legfeljebb 80 pont a késtol6 zstiritél + legfeljebb 20 pont a konyhai zsirit6l.
A kostolo zstiri altal adott legalacsonyabb és legmagasabb pontszamot tartalmazé pontozoélap
teljes pontszama, a konyhai zstiri altal adott és ravetitett pontszammal egyiitt, kiesik, és nem
szamit be a pontozasba.
A konyhai zstiri altal adott maximum 20 pont Osszességében vonatkozik a konyhai teljesit-
ményre, amelyet mindkét étel esetében kiilon értékel a konyhai zstri.
Az egyes ételek (his és hal) pontozasa:

Szempont Pontszam

Kostolo zstiri

* iz 60
* prezentacio 20
Els6 osszesitett pontszam 80
Konyhai zstiri*

* racionalis anyagfelhasznalds / takarékossag 10
* tisztasag (a Bocuse d’Or Hungary dont&jében

a professzionalis csapatmunka is beleszamit) 10
A konyhai zstiri 0sszesitett pontszama* 20
Osszesen 100

A konyhai zstiri mindkét étel elkészitését kiilon pontozza. A pontokat a halétel, illetSleg a hus-
ételek esetében az Osszes zstiritag pontszama adja a fentiek szerint. Az dsszesitett pontszam az
egyes témdkra (hus, hal) kapott pontok ¢sszege. A konyhai zstiri jelen versenyszabalyzat bar-
mely tekintetben torténé megszegése vagy be nem tartdsa esetén sajat hataskorben akar tobb-
szor is levonhat az altala adhaté 20 pontbél. Amennyiben a konyhai zstiri tagjai kozott vita ala-

8
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kul ki, akkor a kérdésben a zstiri elnoksége dont a jelen versenyszabdlyzat rendelkezései sze-
rint.

Kizéarolag a verseny mindkét napjan megjelend és mindegyik versenyz6é munkéjat pontozé zst-
ritag 4ltal adott pontszdm keriil beszamitasra az osszesitett pontszamba.

Amennyiben az dsszesitett pontszdmot tekintve holtverseny alakul ki két versenyzé kozott, a
kostol6 zstiri altal az izre adott pontszam (max. 60 pont) a dont6. Amennyiben ez utébbi eseté-

Versenyz6 rajtszama Erkezés Bepakolas Kezdés Halétel talalasa | Husétel talaldasa|Palya atadasi idGpontja
4 1 7:30-9:00 9:00 14:00 14:35 15:35
§ 2 7:40-9:10 9:10 14:10 14:45 15:45
2 3 7:00-7:30 7:50-9:20 9:20 14:20 14:55 15:55
g 4 8:00-9:30 9:30 14:30 15:05 16:05
‘Ol 5 8:10-9:40 9:40 14:40 15:15 16:15
- 6 8:20-9:50 9:50 14:50 15:25 16:25

ben is holtverseny alakul aki, akkor a zstiri elnoksége dont.

Versenyzési tabla:

A versenyzési sorrend legkésébb 2016. februar 12. pénteken kihirdetésre kertil.
Eredményhirdetés varhaté6 id6pontja: 17h~17h30.

A fenti tdblazatban meghatarozott talaldsi id6pontoktol valo eltérés esetén a konyhai zstiri biin-
tet6pontokat von le a versenyzo6ktol.

0-2 perces késés Nincs biintetés

2 p 1 mp-5 perces késés A konyhai zstiri pontlevonéssal él (max. 10 ponttal)

A konyhai zstiri pontlevonassal éI (max. 10 ponttal)

. L Az ételeket a tobbi versenyz6 bemutatéja utdn kell bemu-

Tobb mint 5 perces késés tatniuk
atniuk.

A konyhai zstiri, a késés mértékétdl fiiggden.

Nem a kozonség felé fordulva dolgoznak ,
) e ) o . .. |25 pontlevonas
és/vagy megsértik a lathatosag szabalyat

13. A VERSENY PROGRAMJA

Minden csapat azonos, a fentiekben mar bemutatott médon felszerelt, kiilonallé6 konyhakban
dolgozik. A versenyzo6k eszkozei és késziilékei nem takarhatjdk el az Akadémia altal elhelyezett
marketing és hirdetési feltiletet.

A verseny napjan a versenyzéknek a verseny kezdetét megel6z6en masfél 6ra 4ll rendelkezé-
stikre, hogy elhelyezzék felszereléseiket, berendezkedjenek, és a hozott, tovdbba jelen verseny-
szabalyzat szerinti alapanyagaikat elrendezzék. Mindekdzben a zstiri ellen6rzi a versenyzét és a
behozott alapanyagokat, tovdbba azok el6készitettségét.

A fenti masfél ora elteltével indul a versenyids. Az elsé versenyzé 9:00-kor kezd f6zni. A to-
vabbi versenyz&ket 10 perces eltoldssal, egyenként inditja a konyhai zstiri. A versenyz&k kiirés-
ban szereplé sorszdma egyben a konyhai posztok sorszama is. Eltérni még kiilon kérésre sem
lehet.
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A Bocuse d’Or Hungary donté id6tartama 5 6ra 35 perc. A versenyidd a konyhai zstiri pontosi-
tott 6raja alapjan szamitodik.

A versenyz6 koteles a teljes versenyid6t munkéval kitolteni. Minden ételt és készitményt teljes
egészében a helyszinen kell elkésziteni a versenyzének (a csapatnak).

A Bocuse d’Or Hungary dont6jén a versenyzd6k az aldbbiak szerint mutatjak be ételeiket:

* a halételt 5 oraval a verseny kezdete utan,
* a husételt 5 6ra 35 perccel a verseny kezdete utan.

A verseny sordn a csapatok a kozonség felé fordulva dolgoznak. Egyetlen eszkoz vagy késziilék
sem akadalyozhatja a néz6ket abban, hogy kovessék az eseményeket. Amennyiben a verseny-
z6k a konyhai zstiri barmely tagjatol kapott két figyelmeztetés utdn sem tesznek eleget ezeknek
az el6irasoknak, a konyhai zstiri a szabalyszegéstol fligg6en egyszer vagy tobbszor sajat hatas-
korben levonhat az adott versenyz6 dsszesitett pontszamabél, maximum 25 pontot.

Minden étel elkészitésére és az el6késziiletekre a helyszinen, a versenykonyhédkban keriil sor.

A verseny kezdete utan egyetlen eszkozt, késziiléket és/vagy alapanyagot sem lehet bevinni a
konyhaba, illetéleg kivinni onnan (kivéve a prezentécios célt szolgal6 tanyérokat, valamint a
konyhan kiviil taldlhato kozos felszerelést).

A verseny végén a versenyzok csak akkor hagyhatjak el a helytiket, miutan elvégezték az alabbi
feladatokat, és azt a konyhai zs(iri meger6sitette:

* a munkateriiletet és a felszerelést megtisztitottak és a kapott allapotban visszaszolgaltattak
(ez beleszamit a konyhai zstiri altal a higiénidra adott pontszdmba);

* a felszerelést visszaszolgaltattak és lezartak a végso leltart (amelyet a konyhai zstiri tagjai
végzik, a versenyzok jelenlétében).

A tisztasag ellen6rzését és a versenykonyhdak rendjét a konyhai zstiri 60 perccel azutan végzi,
hogy a versenyz6 az utolso ételt is elkiildte bemutatésra, fliggetlenil att6l, hogy befejezték-e a
takaritast vagy sem.

A nemzetkozi versenyek alapszabélyai fontosnak tartjdk és értékelik a konyhai munkat (a higi-
énés-rendezett munkafeliiletet, a nett megjelenést, a szakszer(i-osszeszedett mtihelymunkat) is.

A verseny alatt kizarolag a szervezo6k altal biztositott szakacstanulék, segiték nydjthatnak segit-
séget. A versenyz6 semmilyen segitséget nem kaphat a fentieken kiviil versenyidé alatt. A ver-
senyz6 (csapat) kizarolag egymadssal, illetve a versenyszabalyzat egyéb rendelkezései szerint a
zstri tagjaival kommunikalhatnak a versenyid¢ alatt.

15. ELSO, MASODIK ES HARMADIK DIiJ, JUTALMAK

A Bocuse d’Or Hungary dontéjébe tovabbjut6, majd ott els6é helyezést elnyerd szakécs képviseli
Magyarorszagot a 2016. mdjus 10-11-én megrendezésre keriilé6 Bocuse d’Or Europe 2016 sza-
kacsversenyen, Magyarorszagon, Budapesten. Ezen versenyrdl lehet eljutni a Bocuse d’Or Lyon
2017 szakécsversenyre.

A Bocuse d’Or Hungary dont6 versenyzo6i értékes dijakban részestilnek, kiemelt figyelemmel az
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I, a I és a III. helyezettekre. A dijazast a kiilfoldi szakember(ek) altal is tartott szakmai tovabb-
képzés is szinesiti, amelyek mind szakmai elémeneteliik timogatasara szolgalnak.

A legjobb hal- és husételre adhato kiilondij - az els6 helyezettet kivéve - mas-mas versenyzdk-

hoz kertilhet.
Osszesitett dfjazasi tabla:
1. helyezett
2. helyezett v 3. helyezett
4. helyezett|5. helyezett|6. helyezett
Diiak* 500 000 Ft 1500 000 Ft 250000 Ft | 100 000 Ft | 100 000 Ft | 100 000 Ft
! értékben értékben értékben értékben | értékben | értékben

Legjobb hal- és
hustanyér kiilondijak

versenyz6khoz keriilhet

A legjobb hal- és husételre adhaté kulondij az els6 helyezettet kivéve mas~mas

Tovabbi dijak

*A pénzdijakat, melye

Magyar Bocuse d'Or
Akadémia tagsag ha a
csapat tovabbjut a
Lyon vilagdontdre

Kulfoldi szakember
altal nyujtott
tovabbképzés a

k nett6 érteng

I tagia Fdkagsinia 2B

1k reményében adja, hogy azt a versenyzék

szakmai el6émeneteliik céljara forditjak. A dijak esetleges teljes adéterhét az Akadémia viseli.

A segit6k dijai: a , legjobb commis” dija, tovabba kiemelt masodik és harmadik djj.
Az értékelést a konyhai zstiri tagjai végzik a kovetkez6 kritériumok alapjan:
* a technikak tokéletes ismerete;
* részvétel és reakciokészség;

* a poszt rendben tartasa.

1. helyezett
2. helyezett v . 3. helyezett
] commis .
commis commis
Diiak* 50 000 Ft 100 000 Ft 25 000 Ft
J értékben értékben értékben
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16. MELLEKLET / NEVEZESI LAP

Alulirott ... (anyja  neve: i ,  lakcime:
........................................... ) jelen nyilatkozatommal visszavonhatatlan kotelezettséget vallalok arra,
hogy

> elindulok a Bocuse d’Or Hungary dont6jén és arra a legjobb tudasom szerint felkésziilok, a vo-

natkoz6 szabalyzatokat és el6irasokat betartva,

> amennyiben a fenti kotelezettségeimnek nem teszek eleget, megtéritek az Akadémidnak atalany-
kartéritésként HUF 500 000, azaz ttszdzezer forint 6sszeget azért, hogy a fentiekkel kapcsolatos kiad4sait
és koltségeit (mint okozott kart) fedezze.

Kijelentem, hogy a fenti versenyen sajat felel¢sségre veszek részt, a versenyszabalyzatot, a helyszin biz-
tonsagi el6irdsait, tovabba a biztonsdgos konyhai hasznalat kovetelményeit magamra nézve kotelezének
ismerem el, elfogadom, és mindezeket maradéktalanul betartom.

Tudomasul veszem, hogy a fenti versenybél kizédrhatnak, ha olyan kijelentést teszek, vagy olyan magatar-
tast tandsitok, amely a Bocuse d’Or védjegyre sérelmes vagy sérelmes lehet.

A verseny zstrijének dontését tudomasul veszem és elfogadom. A verseny lebonyolitdsaval kapcsolatos
informaciok tekintetében titoktartasi kotelezettséget véllalok.

Tudomésul veszem, hogy a Bocuse d’Or Hungary donto teljes szabalyzata a Bocuse d’Or szabélyrend-
szerre épiil. A Magyar Bocuse d'Or Akadémia Egyesiilet fenntartja maganak a jogot ezért a versenysza-
balyzat barmely id6ponttal és barmely tekintetben torténé moédositasara.

Tudomasul veszem, hogy a Magyar Bocuse d'Or Akadémia Egyesiiletet mind a Bocuse d’Or Hungary,
mind a Bocuse d’Or Europe kapcsdn szerzédéses kotelezettségvallalasok terhelik, amelyek egy része
mind a Bocuse d’Or Hungary, mind a Bocuse d’Or Europe mindenkori versenyzd&jét is terhelik. Ezeket
jelen nyilatkozatommal elfogadom és kotelezettséget vallalok ezek betartasara.

Jelen nyilatkozatommal tudomasul veszem, elfogadom és hozzdjarulok ahhoz, hogy a mind a Bocuse
d’Or Hungary, mind a Bocuse d’Or Europe dontén és ezekkel 6sszefiiggésben mind a képmasomrol,

mind a hangomrol felvételek késziilhetnek, ezek nyilvanossagra kertilhetnek.

Budapest, 2016. ......ocviiiiiiiiiiiis

(alairas helye) (alairas helye)
NEéV: i, Név: oo
Lakcim: .......cocooeeiiiinies Lakcim: ......coocveeiininnee.
Anyjaneve: ...................... Anyjaneve: .....................
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